Alc/vol: 13%
Acidez total: 5.87 g/l
Sulfuroso total: 69 mg/L
Azucar 0.1 g/L

e Temperatura de servicio: 16°C

Valores energéticos y declaracion nutricional e ingredientes,
certificados en informe de resultados 031227 del 17/11/2023 de
Agrovin Laboratorio ENAC:
- Valor energético 78 (kcal/100 ml) o 326 (kj/100 ml)
- Hidratos de carbono totales 1 (g/100 ml)
- AzUcares totales. 0.1 (9/100 ml)
. Grasas totales. . .. ..0 (g/ 100 ml)
- Acidos grasos sat ... ..0 (9/100 ml)
- Proteinas .2 (9/100 ml) O
0 (g/100 ml)
0 (NaCl)(g/100 ml)
- Grado alcohdlico adquirido 13.10 (%V/v)
. Acido Malico ....<0.12 (g/L)
. Acido lactico .. ...027 (g/L)
< ACIHO @CELICO. .o\ oot 0.66 (g/L)
. Acidez total 5.87 (g &c. tartarico/L)
- Glucosa/fructosa. 0.25 (g/L)
cpHUAS.De pH) ..o 3.54
.- SO2 libre .5 (mg/L)
- SO2 total

100% Uva de variedad forcallat y SO2.
Libre de gases de envasado, correctores de acidez y otros
conservantes.

XIULIT

les freses de jesus pobre

VITICULTURA

La busqueda de altos rendimientos y resistencia a
la filoxera, llevo a que los valencianos desestimaran

hace 100 anos la variedad endémica forcalla,
cediendo el paso a variedades foraneas. En la
filosofia de nuestra bodega, prima el reencuentro
con las variedades locales para devolverles la
dignidad.

Xiulit es 100% forcalla plantada en suelos calizos.

ELABORACION Y CRIANZA

Ha macerado 1 semana con un 10% de uva entera
con raspon y se ha criado 9 meses en amforas
vitrificadas de 400 litros.

Solo tiene dos trasiegos y ningun filtrado antes de
embotellar.

Fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero
inoxidabley crianza y fermentacion malolactica en

anforas vitrificadas de 400L, enterradas en albero,
Mmanteniendo en todo momento la ausencia de
oxigeno durante su maduracion.

NOTAS DE CATA

Es una uva ligera en grado alcohdlico y color, nos
recuerda a la variedad Gamay. Lleno de recuerdos
a cereza acida y naranja sanguina.

Muy cremoso en boca, fresco y placentero por sus
recuerdos lacteos y de frutas rojas.

DOP Alicante, Jesus Pobre
Dénia, La Marina Alta, Espana



